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Umowa  

Zawarta w wyniku rozstrzygnięcia zapytania ofertowego 

 

umowa została zawarta w Dygowie, dnia ……... pomiędzy: 

Gminą Dygowo, ul. Kolejowa 1, 78-113 Dygowo, NIP 6711801708,  

reprezentowaną przez Dyrektor Gminnego Żłobka w Dygowie, ul. Główna 12,78-113 

Dygowo - Lindę Hübner-Jasiura -zwanego w dalej  Zamawiającym, 

a 

…………………………………………………… 

Zwanego  w dalej Wykonawcą. 

Niniejszą umowę strony zawierają z wyłączeniem przepisów ustawy z dnia 11 września 2019r. 

Prawo zamówień publicznych (Dz.U. 2026 poz.793), albowiem wartość zamówienia nie 

przekracza 170.000 zł. 

 

PRZEDMIOT UMOWY 

§ 1 

Zamawiający zleca a Wykonawca przyjmuje do wykonania prace polegające na: 

„Usłudze cateringu dla dzieci, uczęszczających do Gminnego  Żłobka  w Dygowie, ul. 

Główna 12, 78-113 Dygowo  
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WYKONANIE USŁUGI 

§ 2 

1. Usługa obejmuje przygotowanie i dostarczenie gotowych posiłków dla 19 dzieci                 

w okresie od 04.01.2027r.do 31.12.2027r., uczęszczających do  Gminnego Żłobka               

w Dygowie.  

2. Usługa cateringu objęta przedmiotem zamówienia będzie wykonywana w dni robocze 

od poniedziałku do piątku z wyjątkiem dwóch  tygodni  na przerwę wakacyjną, dni 

ustawowo wolnych od pracy, dni wolnych od zajęć opiekuńczych w żłobku, o których 

Wykonawca zostanie powiadomiony w terminie minimum 3 dni, z wyjątkiem sytuacji 

wyjątkowych – udokumentowanych przez Zamawiającego np. konieczność czasowego 

zamknięcia żłobka przez służby sanitarne, czy spowodowanego sytuacjami 

niezależnymi od Zamawiającego. 

3. Liczba dziennych dostaw może ulec zmniejszeniu, w zależności od frekwencji dzieci. 

4. Godziny dostarczania  posiłków do  Gminnego Żłobka w Dygowie: 

a) zupa- 10:00- 10:20, 

b) drugie danie ,podwieczorek- 12:00-12:20. 

5. Dostarczane posiłki winny spełniać następujące warunki jakościowe: 

a)  jadłospis powinien być urozmaicony, rodzaj potraw nie może powtarzać się        

w tym samym tygodniu, 

b) w tygodniu powinien być dostarczany, co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem 

mięsnym lub rybnym, 

c) raz w tygodniu dania strączkowe, 

d) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, 

e) wyklucza się używania produktów typu instant oraz gotowych produktów np.: 

mrożone pierogi, gołąbki, klopsy, konserwy, produktów typu masłopodobnych, 

seropodobnych, stosowania produktów z glutaminianem sodu, produktów          

z zawartością barwników, konserwantów i zagęszczaczy szkodliwych dla 

zdrowia, 

f) do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych 

(ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości 

warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju 

kasz, 

g) potrawy powinny posiadać konsystencję i fakturę dostosowaną danej grupy 

wiekowej dzieci np. zupy krem, mięso, surówki, owoce, warzywa odpowiednio 

rozdrobnione. 

6. Wykonawca w ramach zamówienia dostarcza: 

a)  zupa, woda mineralna niegazowana, 

b) drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryż, kasza, kopytka, makaron, itp.)  - dania 

mięsne   np. sztuka mięsa, udziec kurczaka, pierś z indyka, kotlet pożarski, stek z piersi 
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z kurczaka, bitki wołowe, gulasz, dania stączkowe itp. Ryby, pierogi, naleśniki, surówka, 

woda mineralna niegazowana, 

c) podwieczorek – owoce, kanapka, ciasto, desery mleczne, kisiel, budyń, kakao, woda 

mineralna niegazowana itp. 

7. Wykonawca zobowiązuje się do: 

a) zapewnienia ilości posiłków zgodnej z zapotrzebowaniem złożonym na dany 

dzień przez Zamawiającego, 

b) przedstawiania Dyrektorowi Żłobka jadłospisu do zatwierdzenia w każdy piątek 

poprzedzający dany tydzień, na adres mailowy: dyrektor@zlobek.dygowo.pl, 

c) przygotowywania posiłków z uwzględnieniem wymogów z Rozporządzenia 

Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych 

przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu 

oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w 

ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach, (Dz. U. 2026 

poz. 197, 

d) przygotowania posiłków zgodnie z zasadami określonymi w ustawie dnia 25 

sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. z 2023 r. poz. 

1448 ) łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz 

zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE 

z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny żywności i żywienia (Dz. U. UE. L. 

2004.139.1), 

e) przygotowywania posiłków o najwyższym standardzie na bazie produktów 

najwyższej, jakości, zachowując jakość i estetykę wykonania zgodnie z normami 

HACCP oraz zbiorowego żywienia i wymogami sanitarno epidemiologicznymi. 

f) przy planowaniu posiłków uwzględniać zalecaną wartość energetyczną oraz 

uwzględniać normy produktów, 

g) przygotowania i dostarczania posiłków spełniających wymogi żywienia 

zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku od ukończenia 20 

tygodnia życia do 3 lat oraz zgodnie z obowiązującymi normami dla dzieci w 

wieku od ukończenia 20 tygodnia życia do 3 lat oraz zgodnie z obowiązującymi 

Normami żywienia dla populacji Polski 2024 opracowanymi przez Narodowy 

Instytut Zdrowia Publicznego PZH – Państwowy Instytut Badawczy. NIZP PZH-

PIB. 

h) przechowywania zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 

17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności 

przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. Z 2007 roku Nr 80, 

poz. 545 ze zm.) próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych 

i) i dostarczanych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem 

daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby 

odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. 
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j) dostarczania posiłków na własny koszt i ryzyko, własnym transportem 

spełniającym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujących 

utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków - 

zgodnie z przepisami prawa; na Wykonawcy będzie spoczywał również 

obowiązek odbierania termosów oraz ich mycia i wyparzania, 

k) przygotowane posiłki powinny posiadać temperaturę zgodną z wymogami, 

minimalna temperatura zupy winna wynosić 75 ̊C, drugiego dania 65  ̊C. 

płynów 80  ̊C, a maksymalna temperatura produktów zimnych (surówki) 15  ̊C.  

8. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeń Wykonawca jest 

zobowiązany zapewnić posiłki o nie gorszej jakości, na swój koszt z innych źródeł,              

w czasie zgodnym z opisem przedmiotu zamówienia. 

9. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości dostarczanych posiłków zgodnie     

z aktualnym stanem osobowym żłobka – wielkość zamówienia na każdy dzień będzie 

podawana telefonicznie przez wyznaczonego przedstawiciela Zamawiającego 

wyznaczonemu pracownikowi przez wyznaczonego przedstawiciela Zamawiającego 

wyznaczonemu pracownikowi Wykonawcy w dniu wydawania posiłków do godz. 8:30. 

10. Zamawiający przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne związane                            

z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom oraz bierze odpowiedzialność za 

żywność od momentu dostarczenia posiłku do placówki. 

 

ZMIANY W UMOWIE 

§ 3 

Zmiany postanowień niniejszej umowy wymagają formy pisemnej w drodze aneksu, pod 

rygorem jej nieważności. 

PŁATNOŚCI 

§ 4 

1. Strony ustalają, że kwota za wykonanie przedmiotu zamówienia została ustalona na 

podstawie oferty wykonawcy. 

2. Cena brutto za jeden kompletny posiłek dzienny dziecka, na który składa się zupa, 

drugie danie oraz podwieczorek wynosi ….. zł  

3. Przewiduje się rozliczanie miesięczne, za wykonaną usługę. 

4. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie ustalane w okresach miesięcznych, jako iloczyn 

ceny za jeden  kompletny posiłek dzienny  oraz liczby wydanych posiłków w danym 

miesiącu. 

5. Wykonawca zobowiązuje się do przekazywania do Zamawiającego faktury za każdy 

miesiąc świadczenia usług w ciągu 7 dni od zakończenia poprzedniego miesiąca. 
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6. Strony uzgodniły, że należność za usługi będzie płatna w formie przelewu w terminie 

14 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury przez Zamawiającego na 

rachunek bankowy Wykonawcy: 09105015591000009082110090 

7.  Dane Zamawiającego: 

Nabywca: 

Gmina Dygowo 

ul. Kolejowa 1 

78-113 Dygowo 

NIP: 6711801708 

Odbiorca: 

Gminny Żłobek  w Dygowie 

Główna 12 

78-113 Dygowo 

 

KARY UMOWNE I  ODSETKI 

§ 5 

 

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne: 

a) za rozwiązanie umowy przez Zamawiającego z winy Wykonawcy  w wysokości 5.000 

zł, 

b) za opóźnienie w terminowym wykonywaniu zamówienia– wysokości 200,00 zł za 

każdy przypadek rażącego opóźnienia w dostarczeniu posiłków (powyżej 1 godziny), 

2. Zastrzeżona kara umowna nie odejmuje Zamawiającemu prawa do dochodzenia 

odszkodowania przekraczającego wysokość kary, na zasadach ogólnych. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo potrącenia kar umownych z wynagrodzenia 

Wykonawcy, na co Wykonawca wyraża zgodę. 

4. Maksymalna wysokość kar umownych nałożona przez Zamawiającego nie może 

przekroczyć 30 % całkowitego szacowanego wynagrodzenia. 

 

ROZWIĄZANIE UMOWY 

§ 6 

1. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy 

nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia 

umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od daty powzięcia 

wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Wykonawcy 

przysługuje wynagrodzenie należne z tytułu wykonania części umowy. 

2. Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy także w przypadku: 

a) nierozpoczęcia przez Wykonawcę usługi w ciągu dni roboczych rozpoczynając 

od 04.01.2027 r. – odstąpienie nastąpi ze skutkiem natychmiastowym, 

b) przerwania wykonywania przedmiotu umowy na okres dłuższy niż 5 dni 

roboczych-odstąpienie nastąpi ze skutkiem natychmiastowym, 
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c) braku właściwej jakości usług świadczonych przez Wykonawcę, tj. niezgodnej z 

umową, po jednokrotnym, nieskutecznym wezwaniu poprzez e-mail do 

wykonywania usługi zgodnej z umową, odstąpienie nastąpi ze skutkiem 

natychmiastowym. 

d) braku bądź utraty przez Wykonawcę uprawnień do wykonywania umowy, 

wynikających z przepisów prawa odstąpienie nastąpi natychmiast w dniu 

otrzymania informacji o braku lub utracie uprawnień,  

e) zaprzestania działalności przez Wykonawcę – odstąpienie nastąpi natychmiast 

po otrzymaniu informacji o zaprzestaniu działalności. 

3. Rozwiązanie Umowy według zasad określonych następuje w drodze pisemnego 

oświadczenia złożonego drugiej Stronie. 

 

POSTANOWIENIA KOŃCOWE 

§ 7 

1. Wykonawca nie może przenieść praw i obowiązków wynikających z niniejszej umowy 

na inny podmiot. 

2. Wykonawcy nie wolno dokonać cesji przysługujących mu wobec Zamawiającego 

wierzytelności-bez jego zgody. 

3. Umawiające się Strony zobowiązują się do zachowania w ścisłej tajemnicy wszelkich 

poufnych i niepodlegających ujawnieniu informacji faktów, o których dowiedzą się          

w trakcie dwustronnej współpracy, chyba że udzielenie informacji osobie trzeciej jest 

niezbędne w celu wykonania umowy. 

4. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej. W sprawach 

nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego i inne 

odpowiednie przepisy prawa. 

5. Ewentualne spory rozstrzygać będzie Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

6. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej 

ze stron. 

 

ZAMAWIAJĄCY:                                                                                                         WYKONAWCA: 


