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Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia.

1. Ustuga obejmuje przygotowanie i dostarczenie gotowych positkéw dla 19 dzieci
w okresie styczen-grudziers 2027 r., uczeszczajacych do Gminnego Ztobka w Dygowie,
ul. Gtéwna 12,78-113 Dygowo.

Wymagany termin realizacji: od dnia 04.01.2027 r. do dnia 31.12.2027 r.

3. Ustuga cateringu objeta przedmiotem zamdwienia bedzie wykonywana w dni robocze
od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem przerwy wakacyjnej, dni ustawowo wolnych od
pracy, dni wolnych od zaje¢ opiekunczych w ztobku, o ktérych Wykonawca zostanie
powiadomiony w terminie minimum 3 dni, z wyjgtkiem sytuacji wyjgtkowych —
udokumentowanych przez Zamawiajgcego np. konieczno$é czasowego zamkniecia
ztobka przez stuzby sanitarne, czy spowodowanego sytuacjami niezaleznymi od
Zamawiajgcego.

4. Wielko$¢ dostaw ma charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji dzieci lub
zmiany deklaracji rodzicdw zgtaszajgcych cheé zywienia dzieci, moze ulec zmniejszeniu
oraz nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek
roszczen.

5. Godziny dostarczania positkéw do Gminnego Ztobka w Dygowie:

a) zupa-10:00-10:20
b) Il danie i podwieczorek —12:00-12:20

6. Dostarczane positki winny spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

a) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac sie w
tym samym tygodniu,

b) w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem
miesnym lub rybnym,

c) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej
jakosci, Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w
Zzrodtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilosciag
substancji dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zuzycia soli na rzecz naturalnych
przypraw ziotowych,



d) w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,

e)

f)

g)

h)

okazjonalnie smazone,

wyklucza sie uzywania produktéw typu instant oraz gotowych produktéw np.:
mrozone pierogi, gotgbki, klopsy, uzywania produktéow typu mastopodobnych,
seropodobnych wedliny w swoim sktadzie majg zawiera¢ powyzej 80% miesa,
nie mogg zawiera¢ dodatkéw skrobi i soi, wykluczone jest mieso MOM (mieso
odkostnione mechanicznie),

wyklucza sie stosowania produktéw z glutaminianem sodu, produktéw z
zawartoscig barwnikoéw, konserwantéw i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia,
do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci
warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju
kasz,

potrawy powinny posiadaé konsystencje i fakture dostosowang danej grupy
wiekowej dzieci np. zupy krem, mieso, suréwki, owoce, warzywa odpowiednio
rozdrobnione. Wykonawca w ramach zamdwienia dostarcza:

- zupa — nie powinna zawiera¢ duzych kawatkéw warzyw, fasoli itp., woda
mineralna niegazowana,

- drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron, itp.);
dania miesne: np. sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet

schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp. ryba, pierogi, nalesniki,

knedle itp. -suréwka, woda niegazowana,

- podwieczorek — owoce, kanapka, ciasto, desery mleczne, kisiel, budyn,

herbata, napdj mleczny, sok, woda mineralna, itp.

7. W jadtospisie nalezy ograniczyé: biate pieczywo, biaty cukier, wyeliminowa¢ gotowe

stodycze.

8. Wykonawca winien przedstawi¢ do umowy jadtospis na okres 1 tygodnia od daty

podpisania umowy dot. realizacji przedmiotu zamdwienia, wraz z gramaturg positkéw

oraz poszczegélnymi alergenami. Jadtospis winien by¢ przygotowany przez dietetyka

lub technologa zywienia.

9. Wykonawca zobowigzuje sie do:

a)

b)

c)

zapewnienia ilosci positkdw zgodnej z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez Zamawiajgcego,

przedstawiania Dyrektorowi Ztobka jadtospis do zatwierdzenia w kazdy pigtek
poprzedzajgcy dany tydzien na adres mailowy: dyrektor@zlobek.dygowo.pl,

przygotowywania positkbw z uwzglednieniem wymogdéw z Rozporzgdzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy,

dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach, (Dz. U. 2026 poz. 197),
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10.

11.

12.

13.

14.

d) przygotowywania positkdw zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa. - przygotowania positkdw zgodnie z zasadami okres$lonymi w ustawie
dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2023 .
poz. 1448 ) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia
29.04.2004 r. w sprawie higieny zywnosci i zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia
30.04.2004r.),

e) przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie produktow
najwyzszej jakosci, zachowujac jakos$¢ i estetyke wykonania zgodnie z normami
HACCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi,

f) przy planowaniu positkdw uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzgledniaé normy produktow,

g) przygotowaniai dostarczania positkdw spetniajgcych wymogi zywienia zalecane
przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku ukoriczenia 20 tygodnia zycia
do 3 lat oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu
Zywienia i Zywnosci, Jadtospis winien by¢ przygotowany zgodnie Normami
zywienia dla populacji Polski 2024 opracowanymi przez Narodowy Instytut
Zdrowia Publicznego PZH — Paristwowy Instytut Badawczy. NIZP PZH-PIB.

h) przechowywania zgodnie z wymogami Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia
17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci
przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80,
poz. 545 ze zm.) probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych
i dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Przygotowane positki powinny posiadac temperature zgodng z wymogami, minimalna
temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 650C, ptynéw 800C,
a maksymalna temperatura produktow zimnych (suréwki) 150C.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamdwienia.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic¢ positki o nie gorszej jakosci na swéj koszt z innych Zrédet
w czasie zgodnym z niniejszym opisem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych positkéw zgodnie
z aktualnym stanem osobowym ztobka — wielko$¢ zamdwienia na kazdy dzien bedzie
podawana telefonicznie przez wyznaczonego przedstawiciela Zamawiajgcego
wyznaczonemu pracownikowi Wykonawcy w dniu wydawania positkow do godz. 8:30.
Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom oraz bierze odpowiedzialnos¢ za stan
positku od momentu otrzymania przez firme cateringows.



